
 
 
 
 
 
 
 
 

Ingénieur maître en agro alimentaire 

FORMATION 
 

2003-2004 : MASTER professionnel Transformations Agro – Industrielles 
Université Bordeaux 1 (33) 

 

2001-2003 : Diplôme d’Ingénieur - Maître en Biotechnologies et Bio-industries (spécialité Génie Alimentaire) 
Mention Bien. IUP de La Rochelle (17) 

 

1999-2001 : DUT Génie Biologique (spécialité Industries Alimentaires)-Mention Assez Bien 
IUT de Mont de Marsan (40) 

 

1998-1999 : Baccalauréat Scientifique (spécialité Sciences de la Vie et de la Terre)-Mention Assez Bien 
Lycée collège climatique d’Argelès-Gazost (65) 

 

 

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES 
 

 RECHERCHE ET DEVELOPPEMENT-  
 

AGROTEC, Centre de Ressources Technologiques de l’ X, Agen (47). Stage de 6 mois (2003) 
SUJET : Détermination de la qualité de produits alimentaires par impédancemétrie. 

�  Conception mécanique de l’impédancemètre (appareil format boîtier) 
�  Calibrage de l’appareil pour les applications souhaitées (suivi de maturité des fruits) 

 

INRA : Unité Expérimentale sur les Palmipèdes à Foie Gras, Benquet (40). Stage de 3 mois (2001) 
SUJET : Détermination des besoins en phosphore du canard Mulard. 

�  Mise en place d’un plan d’expérience, traitement statistique et analyse des résultats 
�  Participation à la production : abattage, transformation, conditionnement 

 

 EMPLOYEE D’ACCUEIL-  
 

CAMPING « Le Rêve bleu », SAINT-LARY (65). CDD sur une période totale de 8 mois (1999-2002) 
�  Accueil et prise en charge de la clientèle, gestion du planning de réservations 
�  Intégration de l’équipe d’animation, service bar et cafétéria, entretien 

 

 TRAVAUX AGRICOLES-  
 

Exploitation familiale  : élevage d’ovins et bovins, Lescun (65). Week-end, vacances scolaires (1992-99) 
�  Travaux de fenaison et entretien des parcelles 
�  Prise en charge du bétail 

 

 COURS DE SOUTIEN EN MATHEMATIQUES-  
 

S.A.R.L «Académie», Bordeaux(33). CDD de 40 heures : élèves de 3ième et 2nde  (2001-2002) 

 

 

PAR AILLEURS… 
 

Connaissances Informatiques : Word, Excel, Access, PowerPoint, AOLpress (création de sites Web) 
 

Langues : Anglais : lu, écrit (Diplômes TOEIC et TOEFFEL : niveau intermédiaire) 
  Espagnol : lu, écrit 

 

Projets de veille scientifique :  - Processus d’élaboration du Surimi 
    - Etude de la crédibilité des différents labels 
    - Extraction et identification des protéines du blanc d’oeuf 
    - Etude des Xanthanases : en collaboration avec la société Méta (Rochefort, 17) 
 

Loisirs :  volley-ball, danse, randonnées, bricolage, crochet, mythologie grecque, membre d’un comité des fêtes 

 

Evelyne PETRUS 
rue de l’Aude 

65700 CAPVERN 
� 06 90 45 45 21 

� evelynepetru@voila.fr 
Née le 27 avril 1981 (22 ans) 

Titulaire du Permis B (véhicule personnel) 


